
Berghaus Elsigenalp Gruppenangebot 2022/23

Kontakt 

info@berghaus-elsigenalp.ch

033 671 10 26



GRUPPENRESERVATIONEN

Geschätzte Gästin, geschätzter Gast

Danke für Ihr Interesse am Berghaus Elsigenalp. Wir freuen uns sehr, Sie und Ihre Gäste 
bei uns begrüssen und bewirten zu dürfen. Geniessen Sie kulinarischen Spezialitäten, vor-
wiegend aus regionalen Produkten und lassen Sie sich von unserem Service verwöhnen. 
Das Berghaus Elsigenalp ist ein wunderbarer Ort für eine Feier, Team- oder Gruppen-An-
lass „auf der Alp“. Wir bieten Räume für kleinere Gruppen und solche bis zu 100 Personen. 
Damit alles nach Ihren Wünschen klappt, machen wir Sie nachfolgend gerne auf verschie-
dene Punkte 
aufmerksam, welche bei der Planung Ihres Anlasses wichtig sind.

Reservation und Kontakt
Telefonisch über die Nummer 033 671 10 26 
oder per Mail info@berghaus-elsigenalp.ch.
Gerne stehen wir Ihnen für die Planung und 
Organisation Ihres Anlasses zur Verfügung.

Berghaus Elsigenalp
Entsprechend Ihren Wünschen stehen 
Ihnen individuell Räume zur Verfügung. Zu 
weiteren Informationen zu unseren Räum-
lichkeiten, geben wir Ihnen gerne Auskunft.

Apéro
Sie finden eine Auswahl an Vorschlägen 
unter «Elsigen-Apéro». Bei guter Witterung 
servieren wir Ihnen auf Wunsch den Apéro 
gerne auf unserer Sonnenterrasse.

Menü
Eine vielseitige Auswahl an Vorschlägen 
finden Sie unter «Elsigen-Gruppenmenüs». 
Bitte bestellen Sie für Ihre Gruppe maximal 
ein Fleisch- und ein Vegimenü – wir berei-
ten die aufgeführten Menüs extra für Sie zu.

Menükarte
Auf Wunsch erstellen wir für Sie und Ihre 
Gäste Ihre persönliche Menükarte. Bitte 
senden Sie uns dazu Ihr Firmen-Logo oder 
ein digitales Foto.

Kinder
Gerne servieren wir Ihren Kindern eine klei-
ne Portion des gewählten Menüs oder auf 
Wunsch natürlich auch Speisen aus unserer 
Kinderkarte (auf Anfrage).

Programm / Menüauswahl
Bitte teilen Sie uns, Ihr zeitliches Programm 
sowie Ihre Menü- und Getränkewahl bis 
spätestens 14 Tage vor dem Anlass mit.  

Allergiker*innen
Ist in Ihrer Gruppe eine Person dabei, die 
bestimmte Nahrungsmittel nicht verträgt? 
Bitte informieren Sie uns bei Ihrer Reserva-
tion. Wir gehen gerne auf Gluten-, Lakto-
se- und andere Intoleranzen ein und bieten 
Ihnen «gluschtige» Alternativen.

Personenzahl
Bitte geben Sie uns bis drei Tage vor dem 
Anlass Änderungen der Personenzahl 
bekannt. Für spätere Abmeldungen müs-
sen wir Ihnen die bestellte Anzahl Menüs in 
Rechnung stellen.

Rechnung
Sie können den Anlass bar oder mit Kredit-
karte vor Ort im Berghaus bezahlen. Gerne 
stellen wir Ihnen auf Wunsch für den Anlass 
eine Rechnung zu.

Annullationsbedingungen
• Bis 30 Tage vorher kostenlos  
   
• 29 – 10 Tage vorher 50 % vom           

bestellten Essen

• 9 – 0 Tage vorher 100 % vom             
bestellten Essen

• Kleinere Anpassungen der Gruppen-
grösse bis 3 Tage vorher möglich

Wir freuen uns, Sie im Berghaus Elsigenalp 
begrüssen und kulinarisch verwöhnen zu 
dürfen.

Ihr Berghaus Elsigenalp-Team
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ELSIGEN-APÉRO

auf Vorbestellung - Wintersaison 2022/23

Felsenmümpfeli Dörrzwetschgen mit Speck
im Ofen ausgebacken
(3 Stück pro Portion)

5.–– / Portion

Chäs Chüechli 3 Stück pro Person 6.50 / Portion

Hobelkäseplättli 60 g Käse und Brot pro Person 11.–– / Portion

Z‘Vieriplättli Rohschinken, Trockenfleisch
Hobelkäse, Elsigenalp Bergkäse
(100 g pro Portion) inkl. Brot 

22.50 / Portion

Feuerschalenapéro Punsch, Glühwein & Tagesangebot 
Häppchen
(Ab 10 Personen)

12.-- / Person

 vegetarisch                                              Preise in CHF, inkl. MWST
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ELSIGEN-GRUPPENMENÜS

Gruppenmenüs ab 10 Personen -  Wintersaison 2022/23
Die Menüs können mit weiteren Gängen gegen Aufpreis erweitert werden.

Vorspeisen 

- Tagessuppe
- Grüner Salat 
- Gemischter Salat (plus CHF 3.--) 

Bitte wählen Sie für die ganze Gruppe eine Vorspeise aus.

Hausbratwurst mit Zwiebelsauce und Rösti 30.50

Älpler Makkronen mit Apfelmus 29.--

Cremiges Pilz-Kräuter Risotto mit Tagesgemüse 33.--

Pouletburst mit Kräutersauce, Pommes Frites und Tages-
gemüse

36.--

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignonrahm-Sauce und 
Rösti

42.50

Schweinsnierstück am Stück gebraten mit Kaffe-Sauce,
Kartoffelstock und Tagesgemüse

45.--

 vegetarisch                                                                     Preise in CHF, inkl. MWST

Desserts 

• Warme Beeren mit Vanilleglace
• Dunkles Schokoladenmousse
• Elsigen Alp Coupe (Straciatella, Vanilleglacé mit Chocosauce)
• Dessert Überraschung (3 Komponenten Kuchen, Sorbet, Mousse)       

Bitte wähen Sie für die ganze Gruppe ein Dessert aus.
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ELSIGEN-SPEZIAL

Gruppenspezial ab 10 Personen -  Wintersaison 2022/23

Raclette

Suppe oder Salatschüssel
Raclette mit Käse der Sennerei Kandersteg, Kartoffeln, Brot, 
Champignons, Tomaten, Essig Gemüse, Speckwürfel
Dessert Überraschung (3 Komponenten Kuchen, Sorbet, 
Mousse)

48.--/  Person

Fondue

Suppe oder Salatschüssel
Fonduemischung der Sennerei Kandersteg, Kartoffeln, Brot, 
Champignons, Tomaten, Essig Gemüse, Speckwürfel
Dessert Überraschung (3 Komponenten Kuchen, Sorbet, 
Mousse)

45.-- / Person

 vegetarisch                                               Preise in CHF, inkl. MWST

Bitte bestellen Sie für Ihre Gruppe maximal ein Fleisch- und ein Vegimenü – wir be-
reiten die aufgeführten Menüs extra für Sie zu. Menüs für Allergiker*innen im Vor-
aus anmelden.

Weitere Menüs können aus dem à la carte Angebot zusammengestellt werden. 
Wir beraten Sie gerne.

Wir berücksichtigen Lieferanten aus der Umgebung und verarbeiten Schweizer 
Fleisch. Ausnahmen werden deklariert.

Bitte beachten Sie: Bestellte Menüs werden in Rechnung gestellt oder direkt vor Ort 
einkassiert. Bitte mindestens drei Tage vor dem Anlass die genaue Anzahl Teilneh-
mer mitteilen. Besten Dank. 
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